
S t  V a l e n t i n  2 0 2 5
MENU
Le 14,15,16 février

Les Kouros s’invitent chez vous !

Champagne, assortiment de savouris

Le homard bleu 
fenouil confit aux agrumes,

pousses épinards, émulsion à l’orange

Le foie gras de canard 
mi cuit le magret fumé par nos soins, 
condiment clémentine, salade folle

Le quasi de veau de la ferme de Lariès 
cuisson basse température,  potimarron fondant 

et doré, vieux légumes cuisinés à la truffe, jus aux cèpes

L’assortiment de fromages fermier
(la table de Solange)

L’entremet à la vanille
de Madagascar de notre ami Steven

câlin passion, croquant biscuité, tuiles dentelles
café & mignardises

Notre sélection ‘Côtes de Provence’
 Domaine de la Bastidière 

Rge, rosé, blanc

hotellerie kouros :  04 94 66 69 25

restaurant le verger des kouros :  04 94 28 50 17

Ou à emporter 60€/prs (hors boissons)Ou à emporter 60€/prs (hors boissons)

95€/prs

tel:+33494666925
tel:+33494285017

