« e Yerger des Kouros »

GASTRONOMIE PROVENCALE/ TRAITEUR

BUFFET FROID
140 euros/pers ttc

CSuffét apéritif au choi a volonté
(" Ratis porto, vin de Drovence Grement de Loire  Jus e fruils sodas. ) Assortiment

A Savouris
Druneauw au lard  fumé et au porte, Gunapés de cdleri rave a la fleur de Dol
CMini cate & la fourme d Ambert, polenta i li ricotla.

LE BUFFET
(18 piéces)
& saumon SBomly fagon graviaz, houmous ¢l agrumes, es aufs en cocolle au jus de rouile

&0 caillé de tomates confites el croques gumes, Groustillant a la et
& royale de foie gras de canard lgumes crogquants de saison
&L émincée de Cécaina, Ranier de lgumes el petits croutons
Capenade, anchoiade el taataiki a coviche de notv de Odaint ~Sacques au confit de
aitron, & piéce de b tranché finement fagon Gollioure, le filet mignon de porc 1ol auw
douces épices, Carnitures de saison, pommes é\g’ﬂh&f, lomtales 6l courgelles Jarcics ....
Nos fromages de I’arriere-pays

N pleisiis sucrés
Gréme brulée & lx chétaigne, le rovil au chocolid, lr nage de fruils

& entremet américain

Cufé grande réserve

CNatre sélection du terroir (rouge, ros6)

Champagne (7CBreille/ 6 pers)

Restaurant « e Nerger des Kouros »
GASTRONOMIE PROVENCALE — TRAITEUR




Recommandé par les meilleurs guides gastronomiques

e le NVigne a [ Assiette

CMeamu a 145 Euros
Apmﬁf aut choiv a volonté assortiment de savouris
(8 par pers)

@l’qﬂé de melon & lx menthe, Comates cerise au Gomté Divers Jeuillotés chauds, CGougere d e CMelusing
Coust a la confiture d olive. SSoudins en crotite, tarama, ravisles thi, dlo... (Obont des evemples de savourts)
La Rressée de TComard bleu et jambon Qderrane, Mangues
ChMelon ~Saune et huile de N enille

o CMaigre de ligne podlé, éorasée de pomme Agata a la truffe d 6
s au Monbeazillae

&a picce do SBanf d Angus au [oie gras, jius miroir
&0 plateau de fromages fermicrs

& pauise gourmande
(Carte auz framboises, créme briilée au chocolal, meringues auw noiselles élc. .. )
& enlremel américain ﬁazs"z}fr, poirir; framboisier, Ghanteclere...)

Gt

ONatre sélection’ Gotes de Drovence 'mugﬁ, 1056
] bteille/3 pers

Champagne
(7 bleille/ ¢ 6pers)

au plate el gaaeuse en bouteille

Quartier « les Cauvets » — R.N. 97 — 83390 CUERS — Tél. 04 94 28 50 17 . Fax. 04 94 48 69 77

Reastaurant « e Narger des Kowros » @“‘

GASTRONOMIE PROVENCALE — TRAITEUR

Recommandé par les meilleurs guides gastronomiques




Smaggination Culinaire
CAenu a 155 Euros

Apéritif au chotv & volonté assortiment de savouris
(8 par pers)
Rligué de melon & e menthe, ‘Comates cerise au Gomié
ivers feuilletés chauds, ~Gougore & le CMlusing, ‘Coast a la confiture 4 olive
SBaudins en croiite, lavama, ravioles thais, dlo... ((bont des exemples de savouris)
&e fole gras de canard micul, 1011 de campagne, purée

de poires & la vanille, réduction de SSanyuls

&es now de Ndaint ~acques juste podlées, chorizo Shérigue,

mini legumes au Gurcumea

& piee de bauf de race podlé;, champignons du momen,
Jus dle viande

&e plateau de fromages fermicrs

& Pause Gourmande
(‘Carte au framboises, oreme briilée au chocola, meringues auz noiselles die. ...)
& entremel américain
@sz’fzb'r, porier, framboisicr, Noix glacées el bavarotse i lr vanille)

Gt

KNotre sélection’ Gites de " Provence 1o, 1osé

(A volonts)

Champagne
] bieille/6 pers

Quartier « les Cauvets » — R.N. 97 — 83390 CUERS — Tél. 04 94 28 50 17 . Fax. 04 94 48 69 77

Restaurant « e Nearger des Kouros »
GASTRONOMIE PROVENCALE — TRAITEUR i 4

Recommand¢ par les meilleurs guides gastronomiques [

L’ envolée des saveurs



Mewu 4 128 Ewres

A/sz‘f au choiv a volonté assortiment de savouris

(8 par pers)

loz'qué Az melon & la menthe, Comates cerise au Gomté  Drassée de saumon Jumé
hivers feuillotés chauds, Gougere a le Melusing. ‘Coast & la confiture d olive

CBaudins en croite, larama, raviles thai crevelles en crodle  dle....

& mise en bouche

& pressée de lgumes croquant au basilic thai,
mousseline d artichauts el vieuv parmesan, huile de ciboulelle
&0 filet de veau barde de lard paysan, jus de veau auw dpices

courgelles de pays, pommes duzelles

&0 plateau de fromages fermicrs

& entremel américain (Chanteclair ou ~sframboises ou (Royil chocolat au lat ou
Nz gliacées ot SSavarvise d la vanille el....)

Cufé
KN otre sélection Goles de " Provence rouge, 105¢

Quartier « les Cauvets » — R.N. 97 — 83390 CUERS — Tél. 04 94 28 50 17 . Fax. 04 94 48 69 77



	________________________________ BUFFET FROID
	Restaurant « Le Verger des Kouros »
	Piqué de melon à la menthe, Tomates cerise au Comté, Divers feuilletés chauds, Gougère à la Mélusine,

	Restaurant  « Le Verger des Kouros »
	Imagination Culinaire
	Divers feuilletés chauds, Gougère à la Mélusine, Toast à la confiture d’olive,
	Restaurant  « Le Verger des Kouros »

	Menu à 125 Euros
	Piqué de melon à la menthe, Tomates cerise au Comté, Pressée de saumon fumé,
	L’entremet américain (Chanteclair ou Framboises ou Royal chocolat au lait ou


