(Reastaurant « &¢ Wﬁfg‘ﬁl’ des Kouras »

GASTRONOMIE PROVENCALE - TRAITEUR
Recommandé par les meilleurs guides gastronomiques

& enrolée des saveurs
Chenu & 90 Euros

Apﬁ’ﬂzf au choiv a volonté, assortiment de savouris
& par pers)
@z'qué de melon & la menthe,  Comates cerise au Gomté " Rressée de saumon  Jfumté;

hivers feuilletés chauds, Gougere a le CMelusing, Coast & lie confiture d olive,

OBoudins en crovile, larama ravisles hai crevelles en crotle  élc....

& mise en bouche

& pressée de lgumes crogquant au basilic thai,
mousseline A artichauls ¢l vieuw parmesan, huile de cibouletle

&e filet de veau bardé de lard papsan, jus de veau auw éices

courgelles de pays, pommes duelles

&e plateau de fromages fermicrs

& entremel américain (chantedlair ou ~framboises ou (Royal chocolat au lait ou
N gliacées ot SSavaroise d la vanille ele....)

Gt

Natre sélection Cotes de " Rrovence rouge, rosé (i rolonté)
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(Reastaurant « &¢ Wﬁfg‘ﬁl’ des Kouras »

GASTRONOMIE PROVENCALE - TRAITEUR
Recommandé par les meilleurs guides gastronomiques

Smcgination Culinaire
ey a 700 Euros

zﬁ\pﬁ’ﬂzf aut choiv a volonté, assortiment de savouris
(70 par pﬁl’f)
@z'qué de melon & lo menthe, ‘Comales cerise au Gomié

hirers feuilletés chauds, Gougere a le Melusing, ‘Coast & la confiture 4 alive

SBaudins en croiite, tavama, ravioles thai. dto... (bont des exemples de savouris)

La pressée de foie gras de canard mi-cuit, purée de poires a la vanille, réduction de Banyuls

&es notw de Ndaint ~acques en croile de sésame a [uile de piment d K spelette,
it legumes au Gurcuma

& filet de bevuf podlé, morilles étuvées au jus.
&e plateau de fromages [ermicrs

& pause gourmande

(Carte au framboises, oreme brilée au chocola, meringues auz notsettes dle. ..)

& entremel américain
@sz'ﬂb‘r, poiricr; framboisier, Noiv glacées et bavarotse & vanille)

e

KNatre sélection’ Gotes de " Drovence rouge, 1o5¢

(A volonts)

Champagrne
(A volonts)
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(Reastaurant « &¢ Wﬁfg‘ﬁl’ des Kouras »

GASTRONOMIE PROVENCALE - TRAITEUR
Recommandé par les meilleurs guides gastronomiques

e e NVigne a I Assielte

Menu ¢ 118 Euros
A/Jéﬂ'zf aut choiv a volonté, assortiment de savouris
(10 par pers)

Rigué de melon & le menthe, Comates corise au Gomté, “divers feuilletés chauds CGougere
d le CMelusing, ‘Coast a la confiture d olive, SSoudins en oroiite, tavama, ravioles thi, ...
(QBont des exemples de savouris)

La Pressée de Homards bleu et jambon Serrano, Mangues,
Melon Jaune et huile de Vanille

e CMaigre de ligne podlé, éorasée de pomme Agita & lr truffe 4
us au CMonbeazillao

e Qbtrate de SBauf au foie gras, jus miroir au " (Régue des SSottes ™
e platéau de fromeages fermicrs
ONvtre assortiment de PeLils pains artisanau

& pause gourmande

(‘Carte auz framboises, créme brilée au chocolat, meringues auz noiseltes dtc. ...)

Cufé
Notre sélection’ Gotes de Rrovence "1otge, 1056 ...d volonté

Champagre .....d volonlé

au plate el gaaeuse en bouteille.... & volonlé
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Restaurant « ¢ Wﬁfg‘ﬁl’ des Kouras »

GASTRONOMIE PROVENCALE - TRAITEUR
Recommandé par les meilleurs guides gastronomiques

BUFFET FROID
110 euros/pers ttc

SBuffet apéritf au choiz a volontt
(Rt Jports, vin de Brovence, Grement de Loire, Jus g fruils, sods... )
Assortiment de savouris
Druneauw au lird  fumé ¢t au porto, Ganapés de célert rave & li flour de Dol
Al cake & la fourme A Ambert polenta & li ricolla.

LE BUFFET

&as jullennes de céleri et pommes golden au curny crevelles de pleine mer, &es aufs en cocolle
au Jus de routll
&e catllé de lomles confiles el croques legumes, G roustillant & i féla,
& ropale de fole gras de canard lgumes crogquants de saison
& bmincée de Géooima " Ranier de lgumes et petits croutons
‘Capenade, anchoiade el taataiki, e lapin de ferme en rognonnade bardé de jambon fumé
& piéce de b tranché finement figon Gollisure, le filet mignon de porc 1ol au douces
épices,
CGiarmitures de saison, pommes A\ga'lﬁd, lomtales el courgelles Jards ...

Nos fromages de ’arriére pays

KN pleisirs suorés
Creme brulée a la chataigne, le royal au chocolat, la nage de fruits

& entremel américain

(‘Rarfum au choix)
Cufé grande réserve
Natre sélection du terroir (myg@; 10%)
A volonté

G hampagne (i volonté)
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